
FABRICADO EN ESPAÑA - Distribuido por ARANION NUTRICIÓN, S.L.
C/ Filipo, 23. Las Rozas de Madrid - 28232 - Madrid. Tlf: 650 62 75 10

FÁCIL 
DISOLUCIÓN

INGREDIENTES 
Maltodextrina, Espesante: Goma Xantana, Cloruro sodico, Cloruro potásico.

PARA EL MANEJO DIETÉTICO DE:  Pacientes con dificultad para la 
deglución (disfagia neurológica o motora). Destinado exclusivamente a 
aumentar la consistencia de los alimentos líquidos de dichos enfermos, 
que sufren aspiración o riesgo de ello si ingieren alimentos líquidos y 
que si pueden ingerir alimentos sólidos.  

MODO DE EMPLEO
Ingerir por vía oral. La dosis debe ser determinada por el médico y 
depende de la situación clínica del paciente. 
Disolver la cantidad necesaria, según la consistencia que se quiera 
conseguir, en agua, caldo o zumo y agitar hasta su completa disolu-
ción, como se indica:

PRESENTACIÓN
Caja de 8 botes de presentación individual de 500 g de polvo con dosificador.

CONSERVACIÓN
Conservar en lugar fresco y seco.

C.N. 506695
FINANCIADO

Módulo de espesantes

ESPESANTE CRISTAL
ARNN 500 g

NUEVO

GLUTEN

LACTOSA

Sabor neutro
No altera sabor

NÉCTAR:
MIEL: 
PUDDING:

IDDSI 2
IDDSI 3
IDDSI 4

Añadir 5g del producto en 150ml de alimento líquido
Añadir 10g del producto en 150ml de alimento líquido
Añadir 15g del producto en 150ml de alimento líquido



FABRICADO EN ESPAÑA - Distribuido por ARANION NUTRICIÓN, S.L.
C/ Filipo, 23. Las Rozas de Madrid - 28232 - Madrid. Tlf: 650 62 75 10

CANTIDAD NETA

4.000g

AVISO IMPORTANTE
No debe utilizarse por vía parenteral.
Utilizar bajo supervisión médica.
No debe utilizarse como única fuente de alimentación. 

ADULTOS

C.N. 506695
FINANCIADO Módulo de espesantes

ESPESANTE CRISTAL
ARNN 500 g

   INFORMACIÓN NUTRICIONAL:            POR 100g    POR 5g                     

1506
359

0
0

80
0
18
0

1,59
251
637

KJ
kcal

g
g
g
g
g
g
g

mg
mg

Valor energético

Grasas
 de las cuales Saturadas
Hidratos de carbono
 de las cuales Azúcares
Fibra alimentaria
Proteínas
Sal
Potasio  
Sodio  

75
18
0
0
4
0
1
0

0,08
13
32

*Valores de Referencia de Nutrientes.

-Osmolaridad: 51mOsm/L -Densidad calórica:
Consistencia pudin: 0,36 Kcal/ml
Consistencia crema: 0,24 Kcal/ml
Consistencia jarabe: 0,12 kcal/ml


